FICHES TECHNIQUES

NUTRITION

LACVIT MAIGRE

Aliment complémentaire de lait entier pour veaux d’élevage

1. INTERETS

Formule adaptée a I'alimentation (partielle) des veaux nourris au lait maternel. Cet aliment peut servir tant en alimentation
des veaux de boucherie que lors de I'utilisation du lait entier pour les veaux d’élevage.

2. INGREDIENTS ET CONSTITUANTS ANALYTIQUES

Lactosérum, Farine de blé, Gluten de blé, Chlorure de sodium, Sulfate de magnésium, Hydroxyde de magnésium, carbonate
de calcium

Vitamines et oligo-éléments

Constituants analytiques (au kg brut) Vitamine A : 25 000 Ul
Humidité : 5 % Vitamine D3 : 10 000 Ul
Protéines brutes : 14 % Vitamine E : 80 mg/ kg
Matiéres Grasses brutes: 1 % Vitamine B1: 15 mg
Cellulose brute : 0,2 % Vitamine C : 180 mg/ kg
Cendres brutes : 8 % Vitamine K3 : 5 mg

Cuivre : 12 mg/ kg

3. UTILISATION

La buvée du veau doit se faire a une température de 40 a 45 °C. Il peut étre nécessaire de prédiluer I'aliment
complémentaire dans un peu d’eau trés chaude (60-65 °C) afin de remonter la température finale du lait donné au veau.

4. RECOMMANDATIONS

A conserver a |’abri de la lumiére et de toute source de chaleur, dans un endroit propre et sec.
Délai d’utilisation : Date de fabrication + 9 mois

5. CONDITIONNEMENT

Sac de 25 kg
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6. PLAN DE COMPLEMENTATION

Sevrage en 10 semaines (2 repas par jour)

N° de Age du veau Lait Lacvit maigre/ | Eau/ repas
semaine (en jours) entier/(en repas (en (en litres)
litres) grammes)
1 1-2 3 repas de 1,5 litres de Colostrum
3-4 2 repas de 2 litres de colostrum
5-7 1,5
2 8-10 1,5
11-14 1,5 50 0,5
3 15-17 2 50 0,5
18-21 2 50 0,5
4 22-25 2 50 0,5
26-28 2,5 75 0,5
5 29-35 2,5 75 0,5
6 36-42 2,5 90 0,5
7 43-49 2,5 90 0,5
8 50-56 2,5 75 0,5
9 57-63 2 50 0,5
10 64-65 1,5
66-70 1
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